
植物性原料だけで作られたスープベース
数種類の国産野菜を使用、コク深い味わいのスープベース

アミノ酸等、たんぱく加水分解物、不使用
▶パンフレット　ＤＬ

植物性原料だけのスープベース

【 商 品 名 】
【JAN コ ー ド】
【原 材 料 名】

【 内 容 量 】
【ご 使 用 方 法】

植物性原料だけのスープベース
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しょうゆ（小麦・大豆を含む、国内製造）、にんにく、
米発酵調味料、酒粕、砂糖、食用植物油脂（なたね油、
ごま油）、昆布だし、玉ねぎ、パプリカ、生姜汁、にん
じんペースト、酵母エキス、まいたけ、コショウ

１０００ｍｌ

ラーメンスープとして・・・元ダレ４０ｇに対してお
湯２４０ｍｌ～２６０ｍｌでうすめてください。

坦々麺風スープとして・・・元ダレ４０ｇに対して温
めた豆乳２４０ｍｌ程度でうすめ、すりごま・ラー油
を適宜加えてください。

スープカレーとして・・・元ダレを７倍にうすめ、カレー
粉を適宜加えてください。

キムチ鍋つゆとして・・・元ダレを７倍にうすめ、お酢、
豆板醤、コチジャンを適宜加えてください。

エネルギー：４７ｋｃａｌ
たんぱく質：２．１ｇ
脂　　　質：１．１ｇ

炭  水  化  物：７．５ｇ
食塩相当量：４．３ｇ
（元ダレ１食４０ｇ分の計算値）
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